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Fachschule für Sozialwesen in Teil- u. Vollzeitform, PivA 

Der Weg zum/zur 

Erzieher*in"-

Stationen der 

Ausbildung an der 

Aliceschule 

Gießen 

Die Besuchenden bekommen einen Einblick in 

ausgewählte Stationen der 

Erzieher*innenausbildung: Kompetenzerwerb, 

Gruppenarbeiten, Methoden, BNE, Studienfahrt 

nach Bremen.  

FSS  

Fr. Schäfer 

Fr. Raab 

Fr. Schmitt-Thomas 

121 

Inklusion als 

Unterrichtsinhalt 

in der Fachschule 

Die Studierenden stellen eine Stationenarbeit 

vor, in der versch. Sinnesbeeinträchtigungen 

erfahrbar gemacht werden!  

FSS 

Fr. Gebhard 

Fr. Bork 

120 

Bildung für 

nachhaltige 

Entwicklung in 

der Ausbildung 

zum/zur 

Erzieher*in - Trotz 

Reichtum arm?- 

In dieser interaktiven Ausstellung wirst du dazu 

angeregt, dich mit den globalen Folgen unseres 

hohen Rohstoffkonsums auseinanderzusetzen, 

dein eigenes Konsumverhalten zu reflektieren 

und Handlungsansätze für eine 

ressourcenschonendere Lebensweise zu 

entdecken." 

03 PivA2/ 

in Kooperation mit 

Motivés e.V. 

 

Fr. Beyer 

Fr. Urban 

114/115 

Die 

berufsbegleitende 

Erzieher*innen-

Ausbildung: 

Szenen von 

Pädagogik, 

Haltung, 

Reflexion und 

Selbstfürsorge 

Es wird ein eigener Theaterfilm gezeigt, 

Institutionserfahrungen dargestellt, 

Unterrichtsprodukte präsentiert und die 

Mehrdimensionalität dieser Form der Ausbildung 

(Verbindung von Arbeit, Schule und Familie) 

erläutert. 

04 FST 

C. Schäfer 

Co. Schäfer 

108 

Einblicke in den 

Unterricht 

Darstellung ausgewählter Themen aus dem  

Aufgabenfeld 4, z.B. Experimente, Medien, 

Kunst 

03 Piva 1 

Hr. Hofmann 

Frau Kruschewski 

106 

Beratung 
Fr. Schäfer, Hr. Hofmann, Hr. Böhmer, Fr. Volk, 

Fr. Petri 

Beratungslehrkräfte 

der Abteilung 

118/ 

130 

Höhere Berufsfachschule für Sozialassistenz 

Literacy 
Dialogische Bilderbuchbetrachtung mit 

Vertiefungsaktionen 

12 BFP 1 

Fr. Kruschewski 

Hr. Rosenberg 

105 

Ich  
TPS - Gestaltung eines Geschichtensäckchens 

zum Thema Ich in Kinderbüchern 

 

12 BFP2 

Fr. Klein 

Hr. Walinski 

103 

Schwerpunkt 

Sozialpflege 

Thema „Menschen mit Beeinträchtigungen“- 

Einblicke in das Unterrichtsthema 

12 BFP 3 

Fr. Bonin,  

Hr. Walinski 

103 

Beratung zu der 

Schulform  

Fr. Petri, Fr. Volk, Fr. Bonin, Fr. Schäfer, Hr. 

Böhmer 

Beratungslehrkräfte 

der Abteilung 
118/130 
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Berufsschule 

Bäcker und Bäckereifachverkäufer*innen 
3 B‘s - Brot, 
Brezeln & Bier - 
Die ältesten 
Anwendungen 
der 
Biologietechnik. 
Bäckerei meets 
Biotechnik. 
 

In der Backstube (Raum 123) kann die 
Zubereitung von Brot und Brezeln live 
miterlebt und, natürlich, verkostet 
werden. Im LMT-Labor kann man das 
Bierbrauen an Stationen erleben und 
auch hier gibt es Kostproben. 

Bäckerauszubilden-
de 
BG Biotechnologie 
Hr. Trutti 
Fr. Winter 
Hr. Lamberts 

123 
(Backstube) 
125 
(Lebensmittel-
technisches- 
Labor) 
 

Stollenprüfung, 
Brot und 
Brötchenprüfung 

Qualitätsprüfung von Stollen, Broten und 
Brötchen der Innungsbetriebe des 
Bäckereihandwerks 
Kreishandwerkerschaft Gießen 
www.brote-test.de 

Bäckerinnung 
Gießen 
Qualitätsprüfdienst 
des Deutschen 
Bäckerhandwerks 

Kleine Halle 
vor dem 
Bistro 
Hr. Braun 

Fleischer und Fleischereifachverkäufer*innen 

Butcher's beste 
Spezialitäten 
 

Herstellung und Verkostung von 
Produkten aus der Fleischerei Alice: 
hausmacher, „Eingemachtes“, Pulled 
Pork und Hamburger 
 

11/12 BSF/V 
Hr. Schmandt 
 Hr. Kunz 

124 
(Fleischerei) 

 

Sonstiges 

Pensionärstreff-Treff  Bistro 

BOB Die Polizei stellt sich vor… 
Schulhof/ Halle 
Hr. Peller 
 

Dokumentation und 
Veröffentlichung 

Berichte über die Projekte werden erstellt und auf 
Homepage und Insta veröffentlicht 

11 BG1 
Hr. Obermayer 

Schulsanitätsdienst - 
immer in sicheren 
Händen 

Blutdruck- und Blutzuckermessung, 
Gesundheitsinformationen,  
Infos zur Arbeit des SSD und Schulungen  
 

Fr. Dr. Biehl, 
Schüler*innen des 
Schulsanitätsdienstes 

Infopoints 

 

 

Gästebetreuung/Beratung 

Lehrkräfte/ 
Abteilungsleiter* 
innen/ Schulleitung 

Informationen zu den Schulformen und 
Schwerpunkten 

Lehrkräfte/ 
Schüler*innen in den 
Projekten 

Information/ 
Beratung 

Agentur für Arbeit Fr. Lübcke 

QuaBB  
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BÜA 

Schwerpunkt Gastronomie  

Herbstzauber im 

Bistro 

 

Leckere, herbstliche Speisen und 

Getränke in gemütlicher Atmosphäre 

 

10 BÜA 

Fr. Kissel 

Fr. Schadeck 

Fr. Muth 

Bistro 

Schwerpunkt Ernährung und Hauswirtschaft 

Weihnachtsgebäck 

herstellen 

Herstellung von Teigen, Plätzchen 

abbacken, Probierstand 

11 BÜA 

Fr. Gerstmann 

Fr. Preibisch  

Küche 

32 

Waffeln und 

Kaffee 
Frische heiße Waffeln 

10 BÜA 

Fr. Müller 

Fr. Albrecht  

Fr. Wiese 

Fr. Ates 

Kleine 

Halle 

Bereich 

Friseur 

Schwerpunkt Körperpflege 

BÜA stylt 

Lassen Sie sich Stylen! 

Einblicke in das Berufsbild der 

Körperpflege. Aus- und 

Weiterbildungsmöglichkeiten, 

Stylingideen zum Inspirieren und 

Austesten 

10 BÜA 

Fr. Kreiling 

Fr. Werther-

Schrauf 

Fr. Törner 

06 

 

Schwerpunkt Sozialwesen 

BÜA - nachhaltig 

und kreativ! 

Jahreszeitliche Dekorationen und 

Gestaltungsmöglichkeiten für und mit 

Kindern 

10 BÜA 

11 BÜA 

Fr. Liebchen  

Fr. Gernandt 

Fr. Pröhl 

Fr. Wolf 

Fr. Sigmund 

01 

08 

 

Beratung 

Beratung zur Schulform 

Berufsfachschule zum Übergang in 

Ausbildung 

Beratungslehrkräfte 

und Schüler der 11 

BÜA  

Fr. Schaumann 

Fr. Gerner 

Kleine 

Halle 

Bereich 

Friseur 

 
Gleiberger Weg 18 

35398 Gießen 
Tel.: 0641/ 306 3480/ 3481 

Fax: 0641/ 306 3482 
                  

www.aliceschule-giessen.de 
info@alice.giessen.schulverwaltung.hessen.de 

mailto:info@alice.giessen.schulverwaltung.hessen.de
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Berufliches Gymnasium 

Schwerpunkt Biologietechnik 
3 B‘s - Brot, Brezeln 

& Bier - 

Die ältesten 

Anwendungen der 

Biologietechnik. 

Bäckerei meets 

Biotechnik. 

 

In der Backstube (Raum 123) kann 

die Zubereitung von Brot und 

Brezeln live miterlebt und, natürlich, 

verkostet werden. Im LMT-Labor 

kann man das Bierbrauen an 

Stationen erleben und auch hier gibt 

es Kostproben. 

BG Biotechnologie 

Bäckerauszubildende 

Fr. Winter 

Fr. Eberhardt 

Hr. Trutti 

123 

(Backstube) 

125 

(Lebensmittel-

technisches- 

Labor) 

 

Zukunftstechnologie 

Katalyse 

Mit chemischen und biochemischen 

Werkzeugen in eine nachhaltigere 

Zukunft 

12 BG  

Fr. Kalmes, Fr. 

Horst-Gehring, Fr. 

Winter, Fr. Czap 

 

305  

Stehlabor 

Schwerpunkt Gesundheitslehre 
Präventionsstrategien 

des 

Bewegungsapparates 

Stationen zu unterschiedlichen 

Körperteilen, die durch ständiges 

Sitzen von Beschwerden betroffen 

sein können. Übungen, die diese 

Beschwerden vermeiden sollen. 

11 BG3 

Fr. Rücker 

207 

Alles im Fluss?! 

 – Die Nieren –“ 

Spannende Stationen des LK 12 

Gesundheit zum Erkunden und 

Mitmachen 

12 BG 

LK Gesundheitslehre 

Fr. Winter 

Fr. Stockhausen 

210 

Schwerpunkt Erziehungswissenschaft 

Beratung BG - 

Fächer AF2, 

Schwerpunkt EW 

 

Info-Stand; Info-Plakate; 

Präsentation durch SuS 12 BG 1 

Anschauliche Experimente für 

Besuchende zu den Fachrichtungen 

12 BG1  

 

206 

Casino Alice 

Dem Zufall auf der Spur: 

Wahrscheinlichkeitsrechnung bei 

Glücksrad, Tombola und anderen 

Glücksspielen 

13 BG 

Fr. Eimer 

Fr. Moussa-Varli 

Hr. Wittke 

211 

Nachhaltige 

Ressourcen nutzen - 

Plastikmüll 

vermeiden 

Das gesellschaftliche Problem der 

weltweiten Vermüllung durch Plastik 

aufzeigen und alltagstaugliche 

Lösungsansätze vorstellen. 

12 BG 2 

Hr. Huft 
209 

Beratung zu der 

Schulform 

Berufliches 

Gymnasium und 

dessen 

Schwerpunkten  

Fr. Binz, Hr. Obermayer, Hr. Wittke, 

Hr. T. Weber, Hr. Roth, Hr. Dr. Max 

Beratungslehrkräfte 

der Abteilung 17 

18 

Zu den 

Schwerpunkten 

 


